
GAME, SET
e Bollicine aromatiche

Douja d’Or 2024 - Consorzio per la Tutela dell’Asti
Palazzo Gastaldi, Piazza Roma 10

DAL 6 AL 15 SETTEMBRE - DALLE 18.30 
DEGUSTAZIONI DI ASTI DOCG, COCKTAIL, PIATTI ESCLUSIVI E DJ SET

Iniziativa realizzata all’interno della Douja d’OrIniziativa realizzata all’interno della Douja d’Or

Quattordici appuntamenti in dieci giorni  
per un viaggio enogastronomico ed esperienziale  

guidato dalle bollicine più brindate al mondo.
  

È il calendario degli eventi del Consorzio Asti DOCG  
per la 58^ edizione della Douja D’or,  

dal 1967 manifestazione di punta del settembre astigiano  
in programma da venerdì 6 a domenica 15 settembre  

nelle piazze e nei palazzi del centro storico  
della città piemontese.

Tra degustazioni, musica dal vivo e vibes frizzanti,  
il Consorzio vi augura una vibrante esperienza  

con Asti Spumante e Moscato d’Asti!



Le Bollicine aromatiche  
dell’Asti Spumante e del Moscato d’Asti
Palazzo Gastaldi, Piazza Roma 10

VENERDÌ 6 E SABATO 7 SETTEMBRE 
Dalle 18:30 alle 24:00 
Drink di una notte di mezza estate con Hilluminati Boutique:  
le Vibes dell’Asti DOCG in musica. 
L’Asti DOCG in miscelazione tra DJ set e bollicine. Piemonte nello Shaker presenta tutta la 
versatilità dell’Asti DOCG servito in un’oasi di musica curata da Hilluminati Music Festival.

DOMENICA 8 SETTEMBRE
Dalle 10:30 alle 11:30 e dalle 15:00 alle 17:00 
Un grappolo di favole: libri da degustare per grandi e piccini
In collaborazione con Piccola libreria indipendete e  la maestra Mariarosa:  
letture  per ascoltare e sfogliare insieme. L’ingresso è libero e gratuito,  
i bambini devono essere accompagnati da un adulto. 
Dalle 18:30 alle 24:00 
Dite cheese…  
L’ASTI  DOCG incontra i  formaggi nobili del Piemonte, in collaborazione con ONAF
Degustazione a cura di Sara Valentino  
delegata Piemonte dell’organizzazione nazionale assaggiatori formaggi  

LUNEDÌ 9 SETTEMBRE 
Dalle 19:00 alle 24:00 
Let’s swing! Le vibes dell’Asti incontrano il Jazz  
Piemonte nello shaker presenta tutta la versatilità dell’Asti DOCG accompagnata 
dall’eleganza di note di Jazz quartetto  “Nichilisti dello Swing”.

MARTEDÌ 10 SETTEMBRE 
Dalle 18:30 alle 24:00 
Sinfonia di mare. Dirige Asti DOCG 
L’Asti Spumante Metodo Classico, Lo Strevi DOC e il Passito di Brachetto d’Acqui DOCG: 
abbinamento con ostriche e caviale.  
Con la partecipazione di Francesca Lugli - Red Oyster Italia, Guido  Bezzo Consorzio dell’Asti

MERCOLEDÌ 11 SETTEMBRE 
Dalle 18:30 alle 24:00
L’arte dell’abbinamento: pane, la sapidità dei salumi e Canelli DOCG  
In collaborazione con ONAS, Sara Valentino, consigliera nazionale presenta  
‘L’eleganza dei salumi in abbinamento al Canelli DOCG’  
con la presenza dell’Associazione produttori Canelli.

GIOVEDÌ 12 SETTEMBRE 
Dalle 18:30 alle 24:00
Il carpionato del mondo
Il Moscato d’Asti DOCG incontra il carpionato del mondo.   
L’utile dell’intera serata verrà devoluto ad Astro Pulmino Amico.

VENERDÌ 13 E SABATO 14 SETTEMBRE 
Dalle 18:30 alle 24:00 
Drink di una notte di mezza estate con Hilluminati Boutique:  
le Vibes dell’Asti DOCG in musica. 
L’Asti DOCG in miscelazione tra DJ set e bollicine. Piemonte nello Shaker presenta tutta la 
versatilità dell’Asti DOCG servito in un’oasi di musica curata da Hilluminati Music Festival. 

DOMENICA 15 SETTEMBRE 
Dalle 18:30 alle 24:00 
Match point!
Degustazioni di Asti DOCG e brindisi finale... GAME, SET e Bollicine aromatiche 
in un’oasi di musica curata da ceciliadelpianetaterra.

LE NOSTRE PROPOSTE 
• Calice di Asti Spumante DOCG o Moscato d’Asti DOCG	 3 €

• Cocktail a cura de “Il Piemonte nello Shaker”	 6 €

• Piatto di frutta e formaggi	 5 €

• Ravioli del plin con ripieno di Robiola e Nocciole al burro di montagna	 7 €

• Panettone con pallina di gelato al Moscato d’Asti	 4 €

GLI EVENTI SU PRENOTAZIONE 
DOMENICA 8 SETTEMBRE 
• �Un grappolo di favole - per prenotare scrivere a consorzio@astidocg.it	 Gratuito

• �Dite Cheese - per prenotare scrivere a consorzio@astidocg.it	 15€

MARTEDÌ 10 SETTEMBRE 
• �Sinfonia di mare  - per prenotare scrivere a consorzio@astidocg.it	 25€

MERCOLEDÌ 11 SETTEMBRE 
• �L’arte dell’abbinamento - per prenotare scrivere a consorzio@astidocg.it	 15€

GIOVEDÌ 12 SETTEMBRE 
• �Il Carpionato del mondo - per prenotare scrivere a consorzio@astidocg.it	 10€


